
 
 

Entrées 

Jeunes Harengs, mousse de raifort, pommes et oignons 

Sashimi de sébaste, poudre de nori, soja et sésame 

Crevettes Nobashi, semoule aux agrumes et sauce citron pimentée 

Tartare de canard à la thaïe  

Croustillant d’escargots et de gésiers, chicons braisés et lard fumé 

 

Plats 

Coquelet désossé à la mode de Hong kong, riz parfumé   24 

Filet mignon, pleurotes, crème au poivre et pdt sautées   24 

Chou farci de la mer et sauce au safran     24  

Joues de porc braisées au vin rouge et pdt sautées    23 

Saucisses italiennes, sauce tomate/poivron et petites pâtes  23 

Burger BOTA (bœuf, tomate, bacon, raclette, oignons frits)  21 

Salade thaïe au poulet        21 

          

 

    Entrée/plat : 38 euros 

               2 Entrées/plat : 48 euros 

                  2 entrées : 32 euros 

      3 entrées : 42 euros 

Desserts et digestifs au dos  



 

 

 

     DESSERTS 

 

Ananas et mangue fraîches, sorbet tropical 

Baba au rhum 

Tiramisu « minute » 

Crème au chocolat et framboises 

Affogato (glace vanille, café, amandes, chocolat) 

Colonel (vodka, sorbet citron) 
 

Comtesse (limoncello et sorbet champagne) 
 

Irish coffee 
 

 

 

     DIGESTIFS 

 

Amaretto/limoncello   6 

Vodka frappée    6 

    Calvados         8 

                          Poire givrée             8 

 

 


